Gâteau au potiron
	[image: ]600g de potiron épluché
	[image: ]75 g de beurre mou

	[image: ]250g de sucre fin
	[image: ]4 œufs

	[image: ]2 cuillères à soupe de fleur d’oranger
	[image: ]250g de farine

	
1 cuillère à soupe de citron ou d’orange
	[image: ]1 sachet de levure



Ustensiles :
[image: ]
Evider et éplucher le potiron, le couper en petits morceaux
[image: ][image: ]




Faire cuire le potiron 15 min au micro-onde
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Mixer le potiron, ajouter le sucre, la farine , la levure et mélanger
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Ajouter le beurre mou, les œufs, la fleur d’oranger et le citron et mélanger

[image: ][image: ][image: ][image: ]

[image: ]



[image: ]Mettre dans des moules individuels et faire cuire 25 min thermostat 180°C
[bookmark: _GoBack]									Bon appétit !!
image5.png




image6.png




image7.png





image8.png




image9.png
@ —

1 saladier 1 moule 1 couteau

/S @

1 cuillere & soupe 1 verre mesureur

- =
1 cuillére en bois 1 balance




image10.png




image11.png




image12.png




image13.png




image14.png




image15.png





image16.png
),




image17.png




image1.png




image2.png




image3.png




image4.png




