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Recelte de la galette poire chocolal

Ingrédients

2 rouleaux de péte feuillerée.jj
1boite de compote de poires i

3 poires

% tablette de chocolaf %
1 oceuf

1féve @
2 couronnes M
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Recelte

Dttdler 1rouleau de péte
feuilletée dans un plat & tarte.

@ttdlerla compotesur la
péte.

Q Laver les poires, les
&plucher et les couper en
petits morceaux.

®ajouter &la compote

®réper le chocolat sur la
préparation.

@ Ajouterlaféve et
recouvrir avec le deuxiéme
rouleau de péte.

®peindrele dessus avec 1
ceufbatu.

A7y |

@enfourner a210°C
(thermostat 7). pendant 30
min.

Bon appétit & fout le mondett




